
 

 

 
 
 
 
 
 

A P E R I T I F  
 

Ingwer Spritz € 7,00 
Sekt | Ingwersirup | Mineralwasser 

 
Alkoholfrei 

Holunderblütenschorle € 5,00 
Mineralwasser | Holunderblütensirup | Minze | Limette 

 
Alkoholfrei 

Sparkling Rocco € 6,50 
Feinperliger, frischer Apfel-Apero aus seltenen 

rotfleischigen Äpfeln – mit feinen Noten von Rhabarber, 
Johannisbeere und Ananas 

 
 
 

S U P P E N  
 

Cremesuppe vom Hokkaidokürbis € 8,00 
Croûtons | Kürbiskerne | steirisches Kernöl 

 
Rinderkraftbrühe | Flädle € 6,50 

Kräftige Brühe | hausgemachte Pfannkuchenstreifen 
 
 
 

S A L A T E  
 

kleiner bunter Salat € 6,00 
Hausvinaigrette 

 
Fitness-Salat € 24,50 

Blattsalate | Aprikosen-Senf-Dressing | zartes Rumpsteak | Kräuterbutter 
 
 
 

 
 



 

 

 
 
 
 
 

H A U P T G E R I C H T E  
 

Knusprige Ente – Brust & Keule € 28,00 
Entenjus | Apfelrotkohl | Serviettenknödel 

 
Schweinefilet vom Strohschwein € 28,50 

(sous vide am Stück gegart) 

Sherrysahne | gebratene Pilze | Haselnussspätzle 
 

Kalbsrückensteak | Senfkruste € 31,50 
Lembergersoße | winterliches Gemüse | Kartoffelgratin 

 
Cordon Bleu vom Schwein € 22,00 

Pommes frites 
 

Steffen`s BBQ-Spareribs € 24,50 
Barbecuesoße | Pommes frites 

 
Gebratenes Lachsfilet | Kürbisrisotto € 27,50 

Parmesan | Kürbiskerne | steirisches Kernöl | Kresse 
 

Schwäbischer Zwiebelrostbraten € 29,50 
Rumpsteak | kräftige Soße | geschmorte Zwiebeln | Spätzle 

 
 

V E G E T A R I S C H  
Tagliatelle | gebratene Steinchampignons € 18,80 

Kürbissoße | Parmesan 
 

Gemüsemaultaschen € 21,50 
Rotweinsoße | Bergkäse | gebratener Spitzkohl 

 
Kürbisrisotto € 19,50 

Parmesan | Kürbiskerne | steirisches Kernöl |Kresse 
 
 

D E S S E R T  
 

Vanilleeis | süßes Apfel-Birnen-Chutney € 10,50 
Rosinen | Zimt | Buttercrunch 
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